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OFERTA WESELNA

Z przyjemnoscia zorganizujemy dla Panstwa przyjecie, ktére zapadnie w

pamiec¢ wszystkim Gosciom i pozostawi mite wspomnienia na dtugie lata!

Serdecznie zapraszamy do zapoznania si¢ z naszg oferta.

Dysponujemy dwiema salami: Restauracja Hotelu Amaryllis, idealna na
kameralne przyjecia i Sala Perlows, ktérej powierzchnia 480 m kw.
umozliwia organizacje przyje¢ okoliczno$ciowych nawet dla 250 Gosci!
Dzieki zastosowaniu $cian modutowych istnieje mozliwos¢ podzielnia Sali
Pertowej na dwie mniejsze. Sale s3 w pelni klimatyzowane.

Profesjonalna obsluga z wieloletnim doswiadczeniem w organizacji
przyjec i przepyszne menu to gwarancja Panistwa satysfakcji!

Nasza oferta kulinarna sprosta najbardziej indywidualnym wymaganiom.
Nasi kucharze nieustannie urozmaicaja menu, podazajac za zmieniajacymi
sie trendami i poszukiwaniem nowych smakéw. Ponadto nasi kucharze
zapewniaja mozliwo$¢ modyfikacji dan na Panstwa indywidualne
zyczenie.




Menu Weselne

250 z}/o0s.

Powitanie Pary Mlodej chlebem i sola

Toast lampka wina musujacego

ZUPA

(1 do wyboru)

Tradycyjny bulion z lanymi kluseczkami aromatyzowany
lubczykiem z marchewka i natka pietruszki

Aksamitny krem Nelusco z prazonymi platkami migdalow oraz
kawalkami soczystego kurczaka

WyS$mienity krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
(sezonowo)

Aromatyczny krem borowikowy podawany z makaronem
farfalle

Toskanski krem pomidorowy z serkiem mascarpone i oliwa
bazyliowa

Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE

3 porcje miesa na osobe (6 rodzajow do wyboru)

Tradycyjny zraz wolowy z ogorkiem, boczkiem oraz cebulka
De volaille z masltem i pietruszka

Soczysty filet z kurczaka faszerowany serem pleSniowym w
otoczce ziolowej

Zawijaniec drobiowy ze szpinakiem i suszonymi pomidorami w
panierce panko

Medalion z poledwicy wieprzowej w sosie pelnym kurek i
rozmarynem

Sakiewki schabowe z farszem grzybowym

Pieczone udka kacze w towarzystwie jablek i cebulki

Soczysta cielecina podawana na sosie pelnym borowikéw z nuta
bialego wina

Marynowana piers gesi z tymiankiem i nutg borowikow
Duszona poledwiczka wieprzowa w bejcy miodowo-cytrynowej
Grilowany filet z lososia podany na szpinaku z sosem
cytrynowym

Poledwica z dorsza sous-vide

Grilowana karkoéwka

Policzki wieprzowe

Klasyczny schabowy

Potrawka z kurczaka w sosie potrawkowym
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DODATKI SKROBIOWE

(3 rodzaje do wyboru)

Ziemniaki pachnace koperkiem
Frytki

Domowe pyzy wlasnego wyrobu
Czastki ziemniaka ze skorka
Krokiety ziemniaczane

WARZYWA NA CIEP1ILO

(3 rodzaje do wyboru)

Buraczki zasmazane

Rozyczki kalafiora polane masetkiem z bulka tarta
Marchewka paryska

Modra kapusta z rodzynkami i nutg boréwki

Brokut z maselkiem i ziolowa nuta
Fasolka szparagowa
Mix warzyw (marchewka, brokul, kalafior) z masetkiem

BUKIET SUROWEK

(3 rodzaje do wyboru)

z kapusty bialej a'la Colestaw

z selera z orzechami

z marchewKki z nuta chrzanu

z buraczkow z cebulka, korniszonem i jabluszkiem
z kapusty pekinskiej

mix salat z sosem vinegrette

SOS PIECZENIOWY

DESER

(1 do wyboru)

Puchar Princessa z lodami orzechowymi z syropem klonowym i
bita §mietana

Klasyczna Melba - lody waniliowe z brzoskwiniami, sosem
truskawkowym i bita $mietang

Selekcja sorbetow z bitg smietang i musem malinowym

Gorace maliny z lodami i bita §mietana

Suflet czekoladowy z lodami kaktusowymi i bitg §mietana

Ciasto: dwie porcje na osobe, sze$¢ rodzajow o
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ZIMNY BUFET

3 porcji na osobe (6 rodzajow do wyboru)

e Poledwiczka wieprzowa z musem drobiowym i zielonym
pieprzem

Schab po ulansku z farszem pieczarkowym

Rolada z kaczki z jablkiem i borowikami

Rolada schabowo - drobiowa z oliwkami i kaparami
Rolada drobiowa ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Gotowany w niskiej temperaturze filet z indyka w ziolach w
maladze

Poledwica wolowa z musem drobiowym i kurkami
Klasyczny schab ze §liwka kalifornijska

Rozki z pstraga

Sandacz w galarecie

Gotowany stek z lososia norweskiego

Salatka z wedzonym kurczakiem, ananasem i brzoskwinig
Salatka grecka

Salatka z marynowang poledwiczka i truflowym vinegrette
Salatka jarzynowa

Wybor pieczywa, $wiezo wypiekane buleczki, maslo, sosy zimne:

tatarski i poznanski

We wlasnym zakresie

SNIADANIE

Zupa

(1 do wyboru)

Domowy barszcz podany z pasztecikiem z ciasta francuskiego
Aksamitny zurek podany z kietbasa wlasnego wyrobu i jajkiem
Gulaszowa z dziczyzny

Dania miesne

1 porcji na osobe (2 rodzaje do wyboru)

Golonka po bawarsku z kapustg zasmazang

Golonka peklowana

Bejcowane pieczone zeberka glazurowane miodem

Szaszlyk drobiowy w towarzystwie boczku, cebulki i papryki
Grillowana karkowka marynowana w ziolach

Boeuf strogonow z drobiu

Szynka wieprzowa serwowana przez Szefa Kuchni z

sosem czosnkowym i opiekanymi ziemniakami Pieczywo, masto, chrzan, musztarda

TORT WESELNY




W CENIE OFERUJEMY:

Wino musujace na powitanie Pary Mlodej

Apartament, korzystanie z basenu oraz sauny a takze $niadanie
dla Pary Mlodej

W cenie menu podstawowa dekoracja stolow: dekoracyjnie
utozone serwetki, $§wiece, elegancka zastawa stotowa
Wszystkie napoje bazalkoholowe - w tym kawa i herbata z
dodatkami w formie szwedzkiego bufetu, niegazowana woda
mineralna, soki owocowe serwowane w dzbankach bez
ograniczen przez caly czas trwania imprezy, napoje gazowane
butelkowane (w szklanych butelkach 0,2 1) bez limitu

o Dekoracja krzesel Mlodej Pary oraz pokrowce na krzesta gosci
o Parking
e Depozyt gosci gratis
o Dysponujemy nowo powstalymi salami, ktére posiadaja
profesjonalng wentylacje oraz klimatyzacje
o Stoly okragle — bez dodatkowej oplaty
e Pods$wietlany napis LOVE- bezplatnie
WE WLASNYM ZAKRESIE:
o Tort weselny
e Ciasta
o Alkohol
e Zespol muzyczny
INFORMACJE:

Brak tzw. "korkowego", nie pobieramy dodatkowych oplat za
wodke i inne napoje wysokoprocentowe

Oplata za wynajem kieliszkow do wina przy dostarczaniu wina
wlasnego 4 zl/os. za komplet dwoch kieliszkow

Dzieci do 3. roku zycia - bezplatnie, dzieci pow. 3 roku zycia -
100% ceny menu

Dj, zespol, kamerzysta, fotograf - 50% ceny menu

DODATKOWE PROPOZYCJE:

Pieczone prosie serwowane przez Szefa Kuchni z sosem
czosnkowo — tymiankowym i opiekanymi ziemniaczkami w
ziolach dla okoto 40 0s6b — 960 zl

Pieczony udzika tradycyjnie bejcowany, sos z grzybami dla okolo
40 0s6b — 1160 zl

Poledwica wolowa Wellington, sos borowikowy — 1 porcja 25 zl
Ryby faszerowane podane w calosci — 1 sztuka sandacz,
szczupak, toso$ 400 zl

Plater frutti di mare: homary, kraby i krewetki, matlze,
o$miorniczki, ostrygi- cena do ustalenia

Platery ze Swiezych owocow - 1 porcja 8 zl

Sto6l pelen smacznych tradycyjnych wiejskich wyrobéw, ok. 10kg
-1050zl

Profesjonalna obstuga barmanska (alkohol oraz dodatki we
wlasnym zakresie) - 1400z}

Candy bar — kacik pelen stodkosci (mini deserki, mini eklerki,
ciasteczka bezowe itp) - cena do uzgodnienia uzalezniona od
asortymentu i ilo§ci zamowione w Hotelu Amaryllis. (jesli
dostarczone przez firme zewnetrzna, pobieramy 5 zt
talerzykowego)

Fotobudka 4h z obsluga 600z}
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HOTEERWMARYLLIS
adres: ul. Poznanska 39, 62-020 Swarzedz — Jasin
tel.: 61 89 75 400 e-mail: info@hotel-amaryllis.com.pl
www.hotel-amaryllis.pl Z\ \)/l
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